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ALB-GOLD Kundenzentrum

Immer einen Besuch wert

O

Slow Food®

Stuttgart

O

Nudelrestaurant SONNE ®
*  Taglich von 10-22 Uhr gedffnet Sl(s):VttFO(id
uttgar

IMPRESSUM

www.slowfood.de/stuttgart

) [(;

SCHNECKENEXPRESS

VERANSTALTUNGSKALENDER DES CONVIVIUM STUTTGART

Landmarkt
Mo-Sa 9-20 Uhr So. 11-18 Uhr

Gldserne Produktion
Mo-Fr um 11.30 Uhr

Die aktuellen Termine und eine ausfiihrliche Beschreibung der einzelnen Termine finden Sie
im Internet unter www.slowfood.de/stuttgart. Hier kénnen Sie sich auch anmelden. Ande-
rungen und Erganzungen sind vorbehalten. Organisatorischer Hinweis: Nichtmitglieder von
Slow Food bezahlen pro Veranstaltung auBer beim Offenen Stammtisch zusétzlich € 5,-

Auflerdem bietet der 2 ha grof3e Krdutergarte
die komplette Pflanzenvielfalt der ALB

ALB-GOLD Teigwaren GmbH ALB-GOLD i CONVIVIENLEITUNG:
72818 Trochtelfingen 0 _—
Telefon (07124) 92 91-155 Roman Lenz To7022.212680 stuttgart@slowfood.de

*TEIGWAREN -

Bestens in Form

www.alb-gold.de

STELLVERTRETER:

heidi.heess@t-online.de
titze @titze-pr.de
wagner.webmaster@web.de

Heidi Heess
Monika Titze
Birgit Wagner

To7151.562840
To711.7288500
To0711.6498182

GESTALTUNG:

ossenbrunner wagner gestaltung

T0711.99797241
Fotografie © Weingut Heid, Fellbach

info@ossenbrunner-wagner.de

INTERNET:

i .//@w&% & Jilatyuss

GAsTHOF LAaMM

Restaurant - Scheuer - Festsaal
GenieBerarrangements
Gastezimmer

(Dienstag u. Mittwoch Ruhetag)
www.lamm-schlat.de

Birgit Wagner To0711.6498182 wagner.webmaster@web.de

” . Das Convivium ist verantwortlich fiir die Idee und Durchfiihrung des Programms.
m%{-&bm |Or6 C’\MH‘ Uberschﬁssl:: wesrden ﬁicht realisie?t. : : s ¢
Eisapfel, Birnenschaumwein aus der
Obstsorte Champagner Bratbirne
1. Deutscher Forderkreis »Presidio«
der internationalen Slow-Food-

Stiftung flr biologische Vielfalt.
Eschenbacher StraBe 1- 73114 Schlat bei Géppingen - Telefon 071 61.999020

KOCHSTAMMTISCHE:

Ab Juni 2010 stehen die heutigen Raumlichkeiten im Haus der Familie nicht
mebhr fiir die Koch- und Weinstammtische zur Verfiigung. Wir benétigen drin-
gend neue Kiichenraume. Aus diesem Grunde hat sich ein Team gegriindet, das
sich verstarkt um die Kiichensuche kiimmern will. Sie haben einen Tipp? Oder
Ideen? Oder Kontakte? Oder wollen das Team unterstiitzen? Bitte nehmen Sie/

nehmt Ihr unbedingt mit einem Ansprechpartner aus dem Team Kontakt auf.
(Markus Wagner 0711.99797241 mw@ossenbrunner-wagner.de)

Wein entdecken

www.manufaktur-joerg-geiger.de

= aus Baden Wiirctemberg

Ansprechpartner fiir
Kochstammtisch I:  Josef Brandle T 0711.7801823
Kochstammtisch Il:  Petra Forster T 0711.6499278
Kochstammtisch Ill: Petra Pfitzer T 0171.4 28 00 00
. . Weinstammtisch I: ~ Martin Strangfeld T o07654.807733
Feinstes Filder-Sauerkraut \ Weinstammtisch Il:  Gerhard Schiek T 0711.6 49 25 41
Fein geschnitten - Mild gesauert Sollten Sie Interesse haben an einem unserer Stammtische als Gast teilzunehmen,

erfragen Sie bitte Termine und Bedingungen bei den oben genannten Ansprechpartnern.

f&*’qj AUSEC‘S"A
5 G ARBEITSGRUPPEN:
g geschnit c -
5 F;’;fd st Arche des Geschmacks —immer auf der Suche nach schiitzenswerten Arten,
S

Sorten, Rezepten Monika Titze T 0711.7288500

Genuffiihrer Restaurants — Regionale Testergruppe fiir einen Genuffiihrer Slow
Food Deutschland ~ Walter Belf3ner T 0711.7946356

GenufBfiithrer Produzenten — Regionale Testergruppe fiir einen Genuffiihrer Slow
Food Deutschland  Karlheinz Hassis T 07144.7060300

7,
“orp_gps?

immichs.de

www.slowfood.de/stuttgart

19.01.10 10:06
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Stuttgart

O VERANSTALTUNGEN 2010

SONNTAG 24.1. 13-19Ubr
PRASENTATION DER JUNGES SCHWABEN-WEINE

Wir werden bei der Veranstaltung mit einem Slow Food Stand vertreten sein,
der auch dieses Jahr durch ein Catering von Herrn Ludwig (Stadtgraben, Bad
Cannstatt) unterstitzt wird.

ORT: Forum der Landesbank Baden-Wiirttemberg, am HBF Stuttgart
KOSTEN: 10 €, keine Anmeldung erforderlich

SAMSTAG 6.2. 12-14 Ubr
EIN JAHR IM WEINBERG — REBEN SCHNEIDEN UND BINDEN

Erleben Sie ein Jahr im Weinberg. Dies ist der erste Termin unserer Serie, die
uns die Arbeiten im Weinberg niher bringen soll.

Witterungsbedingte Verschiebungen sind bei allen geplanten Terminen moglich!
Das Weingut Heid, ein Férderer von Slow Food, ist im Umbruch zu einem
6kologischem Betrieb. Mit dieser Veranstaltungsreihe mochten wir Thnen die
Moglichkeit geben, den Werdegang von der Rebe bis zum Wein zu begleiten.
AKTUELLE ARBEITEN: Reben schneiden und binden. Der Rebschnitt legt den
ersten Grundstein fir die Qualitit des nichsten Jahres.

WEITERE TERMINE: Mai — Ausbrechen | Juni - Rebblite/Laubarbeiten |
August - Ertragsreduzierung | Oktober — Weinlese |
November - Betriebsfithrung/Weinprobe

ORT: Fellbach
KOSTEN: 5 € (pro Teilveranstaltung)
TEILNEHMER: mind. 10
ANMELDUNG: bis zum 31.1. bei Birgit Wagner
T 0711.6498182 E-Mail wagner.webmaster@web.de

MiTTwocH 10.3. 19:30 Ubr
SCHNECKENTISCH

Ideen, Anregungen, Kontakte - wir mochten Sie mit IThnen pflegen. Sie sind
neu bei uns im Convivium? Sie mochten sich mit einem Mitglied des Vorstands

aus dem Convivium austauschen? Oder einfach nur mal wieder Kontakte finden

oder pflegen?

ORT: kurzfristig im Internet

ANMELDUNG: Laila Essawi, T 0711.8887246 E-Mail laila.essawi(@gaumenglueck.de

DONNERSTAG 15.4.-SONNTAG 18.4.
SLow Foob MESSE
Informationen/Anmeldung zum Newsletter unter www.slowfood-messe.de

ORT: Neue Messe, Stuttgart

SAMSTAG 24.4. 14 Ubr
BACKSTUBENFUHRUNG IN EINER KONDITOREI

Backstubenfithrung in der Konditorei Schreyer in Schorndorf. Danach darf
jeder unter der Anleitung von Herrn Schreyer z. B. Triffelpralinen oder
Marzipanrosen selbst fertigen.

ORT: Konditorei / Cafe Schreyer, Schorndorf, Joh.-Phil.-Palm-Str. 3

KOSTEN: 10 €

TEILNEHMER: 6-8

ANMELDUNG: bis Sonntag 18.4. bei Markus Wagner T 071199797241
E-Mail mw(@ossenbrunner-wagner.de

SAMSTAG 8.5. 14 Ukr
EIN JAHR IM WEINBERG — AUSBRECHEN

AKTUELLE ARBEITEN: Ausbrechen. Kurz nach dem Austrieb wird mit dem s.g.

»Ausbrechen” der Reben begonnen. Witterungsbedingte Verschiebung moglich.

ORT: Fellbach
KOSTEN: 5 € (pro Teilveranstaltung)
TEILNEHMER: mind. 10
ANMELDUNG: bis zum 2.5. bei Birgit Wagner
T 0711.6498182 E-Mail wagner.webmaster(@web.de

SAMSTAG 15.5. 16:30-21 Ubr
WiLD- UND KUCHENKRAUTER IM JAHRESLAUF

Botanische Betrachtungen, Kriuterwissen, Zubereitung von Frihlingsspeziali-
titen und gemeinsames Genieflen, ein Nachmittag und Abend fir viele Sinne.

ORT: Bistro a. Reyerhof, Unteraicher Str. 4, 70567 Stuttgart-Mohringen
KOSTEN: 40 € incl. Material und Rezepte
TEILNEHMER: 10-24
ANMELDUNG: bis zum 8.5. bei Claudia Nafzger
T 07144.3391434 E-Mail cg.nafzger@gmx.de

SAMSTAG 29.5. 14:30 Ubr
HOLUNDERBLUTENZAUBER UND BOEUF DE HOHENLOHE

Wir besuchen das Limpurger Rind beim Zichter im Stall und auf den Weiden an
der Jagst. Danach fahren wir zur Sektprobe mit Bernulf Schlauch nach Béchlin-
gen. Anschlieflend gemeinsames Abendessen in der Mosesmuhle in Bichlingen.

ORT: Mulfingen-Heimhausen und Bichlingen
KOSTEN: je 5 € + Abendessen
TEILNEHMER: mind. 20
ANMELDUNG: bis Samstag 15.5. bei Heidi Heess
T 07151.562840 E-Mail heidi.heess@t-online.de

SAMSTAG 12.6. 14Uk
EIN JAHR IM WEINBERG — REBBLUTE UND LAUBARBEITEN

AKTUELLE ARBEITEN: Rebblite und Laubarbeiten. Die Rebblute ist relativ un-
scheinbar und dauert normalerweise nur ca. 14 Tage. Vielleicht haben wir Glick

auch etwas davon zu sehen. Wichtig sind jetzt die Laubarbeiten.

ORT: Fellbach
KOSTEN: 5 € (pro Teilveranstaltung)
TEILNEHMER: mind. 10
ANMELDUNG: bis zum 6.6. bei Birgit Wagner
T 0711.6498182 E-Mail wagner.webmaster@web.de

‘ ‘ SlowFood_VK-2010_RZ.indd 2

SAMSTAG 26.6. 11-23 Ubr
MiT DEM OLDTIMERBUS AM ALBTRAUF ENTLANG

Eine Fahrt mit einem 35-Sitzer Oldtimer-Panoramabus Bj. 1955 von Stuttgart zum
Albtrauf, Besuch des Samenhandelsmuseum. Danach ins Weinanbaugebiet Neuf-
fener Tile — mit Weinprobe bei Helmut Dolde. Zum Abschluff Abendessen im
Lamm in Hepsisau und Riicktransport nach Stuttgart.

ORT: Schwibische Alb
KOSTEN: 39 € Kostenbeitrag fur Bus, Fuhrung, Weinprobe
ANMELDUNG: bis Samstag, 12.6. bei Roman Lenz

E-Mail stuttgart@slowfood.de

MITTWOCH 14.7. 19:30 Ubr siehe auch Termin am 10.3.
SCHNECKENTISCH

ORT: kurzfristig im Internet
ANMELDUNG: bei Laila Essawi
T 0711.8887246 E-Mail laila.essawi@gaumenglueck.de

SAMSTAG 7.8. 14 Ubr
SOMMER'/HELFERFEST
nihere Informationen folgen im Internet

ORT: Jugendhaus Helene P, Stuttgart-Degerloch
ANMELDUNG: bis Sonntag, 1.8. bei Birgit Wagner
T 0711.6498182 E-Mail wagner.webmaster(@web.de

SAMSTAG 14.8. 14 Ubr
EIN JAHR IM WEINBERG — ERTRAGSREDUZIERUNG

AKTUELLE ARBEITEN: Ertragsreduzierung. Ertragsoptimierung nach dem
Motto Klasse statt Masse steht hier im Vordergrund.

ORT: Fellbach
KOSTEN: 5 € (pro Teilveranstaltung)
TEILNEHMER: mind. 10
ANMELDUNG: bis Sonntag, 8.8. bei Birgit Wagner
T 0711.6498182 E-Mail wagner.webmaster@web.de

SONNTAG 26.9. 11-17 Uhr
ARCHEMARKT 5. ARCHE DES GESCHMACKS

Essen was man retten will. Albschnecken, Filderkraut und andere regionale
Spezialititen bei der 5. Arche des Geschmacks im Freilichtmuseum Beuren.

ORT: Freilichtmuseum Beuren
KOSTEN: Museumseintritt

SONNTAG 17.10. 12:30 Ubr
TRADITIONELLES WILDESSEN IN WARMBRONN

In diesem Jahr wird uns Herr Banzhaf vom Gasthof ,Griiner Baum® in
Warmbronn / Leonberg ein ganz besonderes Wildmenu zusammenstellen.

ORT: Gasthof Griiner Baum, Busnauer Str. 2, 71229 Leonberg.
Infos zur Anfahrt: www.gruenerbaum-warmbronn.de
KOSTEN: Mentpreis ca. 35-40 € (Infos zum Ment ab Anfang Oktober unter
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/stuttgart/)
ANMELDUNG: bis zum Sonntag, 10.10. bei Monika Titze, Titze@Titze-PR.de
T 0711.7288500

SAMSTAG 23.10. 14 Ubr

EIN JAHR IM WEINBERG — WEINLESE
AKTUELLE ARBEITEN: Reben schneiden und binden
ORT: Fellbach
KOSTEN: 5 € (pro Teilveranstaltung)
TEILNEHMER: mind. 10

ANMELDUNG: bis Sonntag, 17.10. bei Birgit Wagner
T 0711.6498182 E-Mail wagner.webmaster@web.de

MITTWOCH 3.11. 19 Ukr
JAHRESESSEN SLOW FOOD STUTTGART

nihere Informationen folgen im Internet.

ORT: Restaurant Tafelberg, Stuttgart
KOSTEN: Meni ca. 35 € pro Person + Getrinkekosten (Infos zum Ment ab
Anfang Oktober unter www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/stuttgart/)
TEILNEHMER: mind. 30 (ab 30 Personen wird das Restaurant fir uns reserviert)
ANMELDUNG: bis Sonntag, 10.10. bei Birgit Wagner

T 0711.6498182 E-Mail wagner.webmaster@web.de

FREITAG 5.11. 19Ubr
EIN JAHR IM WEINBERG — BETRIEBSFUHRUNG/WEINPROBE

AKTUELLE ARBEITEN: Kellerarbeiten. Die Weinlese ist abgeschlossen, jetzt
ist das Leben im Weinkeller. Anschlieflend eine Weinprobe mit Vesper im
historischem Weinkeller.

ORT: Fellbach
KOSTEN: 5 €/30 EUR mit Weinprobe
TEILNEHMER: mind. 10
ANMELDUNG: bis Sonntag, 31.10. bei Birgit Wagner
T 0711.6498182 E-Mail wagner.webmaster@web.de

MITTWOCH 1.12. 1930 Ubr
MITGLIEDERVERSAMMLUNG
Alle Mitglieder sind herzlich zur diesjahrigen Mitgliederversammlung eingeladen.

ORT: Weingut Heid, Fellbach, Cannstatter Str. 13/2
ANMELDUNG: keine Anmeldung erfordetlich

Bitte beachten Sie den jeweiligen Anmeldeschlufi.

Anmeldungen sind verbindlich.

Gartner-frisches Gemiise

aus unsrem Land

Gut zu wissen, was man isst. Die ganze Vielfalt an Frischgemiise
wird im ,,Landle* von mehr als 2.000 Betrieben im Freiland und
iber 800 Betrieben im geschiitzten Anbau auf beinahe 11.000
Hektar erzeugt. Baden-Wirttemberg ist fiihrend im Unter-
glasanbau. Heimisches, saisonales Gemiise wird reif geerntet
und weist daherden hchst méglichen Gehaltanwertgebenden
Inhaltsstoffen auf. Das spricht fiir Gemiise aus unsrem Land.
Gemiise aus unseren Mitgliedsbetrieben biirgt fiir

« fortschrittliche, umweltbewusste Kulturverfahren
« erstklassige Qualitat mit hohem gesundheitlichem Wert
« garantierte Frische ohne Gentechnik oder Bestrahlung

Gemiise aus unsrem Land schmeckt gut und tut gut.

www.gaertner-bw.de

NATURLICH FRISCH
AUS UNSERER REGION!

Hetogere
SCHNEIDE

litit vom Schonb

© 2008 by sieglesign 0711]37 53 55

h
h

Telefon 0 71 27/97 77-0 - www.metzgerei-schneider.de

Wir sind ein Landgasthof mit

regionaler Kiiche, zwei Gaste-
hdusern und Felsenterrasse. Unsere heimische Kiiche verwendet vorwiegend
regionale Produkte. SPEZIALITATEN: Gerichte von der Albschneck, Frische
Albforellen, Wildgerichte und Lamm von der eigenen Schafweide. Unser Haus
ist ideal fiir Wanderurlauber geeignet.

FLaR-HOTEL
GASTHOF HIRSCH INDELHAUSEN

Kloker-Steinhardt GbR ~ Telefon: 07386.97 78 -0
Wannenweg 2 Telefax: 07386.97 78-99
72534 Hayingen www.hirsch-indelhausen.de
E-Mail: info @ hirsch-indelhausen.de

Weingut H. Dolde - Frickenhausen-Linsenhofen - Beurener Strafle 16
Geoffnet: Do 16-19 Uhr, Sa 10-13 Uhr - T 07025.4982 - www.DoldeWein.de

Ebermann Gastronomie

Restaurant - Partyservice - Hallenbewirtung

AS 4N

KUNST. KULTUR. KONGRESSE. NURTINGEN

Nirtinger Str. 24 ¢ 72644 Oberboihingen
Telefon 07022 /6 11 68  Telefax 0 70 22 /6 17 68
e-mail: info@linde-oberboihingen.de * www.linde-oberboihingen.de
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